










Фирменный салат
от нашего шеф-повара

СалатЫ

300 г  |  780.-

обжаренный баклажан, помидоры, 
творожный сыр, сладкий чили, грецкий 
орех и микс-салат

С ХРУСТЯЩИМ
БАКЛАЖАНОМ



ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ

КЛАССИКА

180 г  |  550.-

брокколи, огурцы, авокадо, бобы 
эдамамэ, шпинат, руккола, ромейн
с фирменной заправкой

ГРЕЧЕСКИЙ 220 г  |  480.-
томаты, огурцы, болгарский перец, сыр фета, 
оливки, каперсы, красный лук и прованские 
травы заправленные оливковым маслом

ЦЕЗАРЬ С МЯСОМ ЦЫПЛЕНКА 200 г  |  520.-
цыпленок су-вид, ромейн, томаты черри, 
слайсы пармезана и соус цезарь

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ 200 г  |  620.-
креветки, ромейн, томаты черри, слайсы 
пармезана и соус цезарь

180 г  |  690.-

свежий салат с форелью слабой соли, 
домашними вяленными черри
и сметанным соусом

С ФОРЕЛЬЮ СЛАБОЙ СОЛИ
СО СМЕТАННОЙ ЗАПРАВКОЙ

150 г  |  550.-
индейка су-вид, копченый сыр, свежий 
шпинат, ореховый соус и свежая кинза

140 г  |  520.-

ростбиф, микс салата, обжаренная 
кукуруза и заправка в азиатском 
стиле

С ГОВЯДИНОЙ
В АЗИАТСКОМ СТИЛЕ

С ИНДЕЙКОЙ,
КОПЧЕНЫМ СЫРОМ
И ОРЕХОВОЙ ЗАПРАВКОЙ

Стоит попробовать!





300 г  |  420.-

300 г  |  490.-

УХА

300 г  |  420.-

450 г  |  620.-

БОРЩ СО СМЕТАНОЙ
И ДОМАШНИМ САЛОМ
классический борщ с говядиной

КУРИНЫЙ СУП
насыщенный бульон с яичной 
лапшой, филе куриного бедра,
луком и морковью

традиционная уха из судака, 
форели и морского окуня

ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП
С ЖАРЕНЫМ БЕКОНОМ
нежный грибной крем-суп с беконом
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